Halla,

Es freut uns, dass du dich in unseren Ment Vorschldgen nach einem passenden
einheitlichen Men fiir deinen Anlass umsiehst.

Die folgenden Menu Vorschlage gelten fur Gruppen ab flnfzehn Personen und kdnnen
individuell mit den diversen Vorspeisen, Hauptgangen
& Desserts zusammengestellt werden.

Die Men Vorschlage sind dafur gedacht, dass die ganze Gruppe dasselbe Mend
auswahlt, Vegetarier ausgenommen.

Schau doch auch die jeweilige Saisonkarte an, gerne darfst du auch die Speisen
aus dieser Karte in dein Menu einbauen.

Falls eine Verlangerung bis 2.00 Uhr gewlnscht wird, berechnen wir ab Mitternacht fur
jede angebrochene Stunde einen Nachtzuschlag von 100.00 CHF.

Du hast Fragen? - wir sind via 04181158 18 erreichbar
Gerne beraten wir dich auch personlich mit Termin in unserem Restaurant.

Uher deinen Beawch Preut sich die Familie Tettling mit Jeam




TAGESSUP P . ..o 8.00

Gemiisebouillon mit GemUsSestreifen. .. .o 7.00
Rindsbouillon mit EierstiCh. ... 7.50
Rindsbouillon mit hausgemachten Fladli............... ... ... . i, 8.50
M SUP P . .. 8.50

Tomaten, Lauch, Petersilie oder Riebli

M SUP P . .. 9.50
Marroni, Kirbis, Spargel, Suss-Kartoffel-Ingwer, Riesling, Pastinaken,
Apfel-Sellerie oder Fruhlingszwiebel

Bunter Blattsalat. ... ... 9.00
Gemischter Salat. ... 12.50
Saisonsalat an Balsamico Dressing. ... ... 12.50
NGsslisalat mit Ei. .. ... 13.00

Niisslisalat mit Pilzen, Speck und Brotcroutons.................................. 16.00



Melone mit RONSChiNKeN. . ... oo 14.00

Lachs mit Honig-Dill Sauce und saisonaler Garnitur.............................. 18.00
Karamellisierter Ziegenfrischkase auf Saisongemuse Carpaccio ........ccccccceveueee. 16.00
Rinds Tartar, 70g «carne cruda» mit Toast und Butter........................... 18.00
Fischknusperli mit Tartar Sauce und Salzkartoffeln.............................. 19.00
Briggli-Forelle gebraten, mit Tomatenvinaigrette auf Weissweinrisotto......... 21.00
Briiggli-Forelle gebraten. ... ... . ... . 38.00

mit Zitronenthymiansauce, Reis und Gemuse

Briiggli-Lachsforelle pochiert.......... ... ... .. . 40.00
mit Safransauce und Frihlingszwiebelrisotto

Briiggli-Saibling gebraten. ... ... .. ... .. 43.00
mit Weissweinsauce auf Ratatouille Gemuse mit Bratkartoffeln



Poulet Geschnetzeltes an Stroganoff Sauce, mit Tagliatellen und Gemuse...... 27.00

Poulet Cordon-bleu, hausgemacht
mit Schinken und Schwyzer Kase gefullt dazu Pommes frites und Gemuse....... 31.00

Poulet Brust mit Pilzrahmsauce, Rosti Kroketten und Gemdise................... 29.00

Poulet Brust im Rohschinkenmantel an Rotweinjus, Safranrisotto und Gemuse . 31.00

Schweinsgeschnetzeltes an Pilzrahmsauce, Tagliatellen und Gemdase........... 22.00
Schweinshalsbraten mit Rotweinjus, Kartoffelgratin und Gemuse ............... 24.00
Chamibraten mit Rotweinjus, Bratkartoffeln und Gemuse........................ 25.00
Schweinsschnitzel mit Pilzrahmsauce, Tagliatellen und Gemuse................. 21.00
Panierte Schweinsschnitzel mit Pommes frites und GemuUse.................... 21.00

Schweins Carré am Stuck gegart, mit Pilzrahmsauce, Tagliatellen und Gemuse 28.00

Schwedenbraten mit Rotweinjus, Kartoffelstock und Gemdse ................... 29.00
Schweinssteak mit Krauterbutter Pommes frites und Gemuse ................. 28.00
Schweinscordon-bleu, hausgemacht................. ... .. ..o, 33.00

mit Schinken und Schwyzer Kase gefullt, Pommes frites und Gemuse

Buurahof-Filet Schweinsfilet mit Brat im Speckmantel .......................... 41.00
mit Pilzrahmsauce, Pommes frites und Gemuse

Schweinsfilet am Stlck gegart............ ... 42.00
mit Morchel Rahmsauce, Tagliatellen und Gemduse

Lamm Ricken mit Krguterjus, Kartoffelgratin und Gemuse ...................... 46.00

Vegetarier: innen durfen, etwas Vorbestimmtes aus der a la Carte, aussuchen.



Kalbsgeschnetzeltes «ZUrcher Art» . ... 38.00
mit Rosti und Gemuse

Kalbscordon-bleu, hausgemacht....... ... ... ... ... . 42.00
mit Schinken und Schwyzer Kase gefullt, Pommes frites und Gemuse

Kalbs Carré am Stlck gegart. ... ... 51.00
mit Steinpilzsauce, Tagliatellen und Gemuse

Kalbssteak an Marchel Rahmsauce ... 52.00
mit Tagliatellen und Gemuse

Kalbsfilet am Stlick gegart...... ... 62.00
mit Morchel Rahmsauce, Tagliatellen und Gemduse

Rindsschmorbraten «gespickt» ......... ... ... 30.00
mit Rotweinjus, Kartoffelstock und Gemuse

Roastbeef mit Sauce Béarnaise, Pommes frites und Gemuse .................... 41.00
Entrecote mit hausgemachter Krauterbutter, Rosti Kroketten und Gemduse ..... 45.50
Rinds-Filet am Stlck gegart. ........ ... 64.00

mit Pfefferrahmsauce, Rosti Kroketten und Gemiuse

Iweierlei Filet ... ... 59.00
Schweinsfilet mit Pilzrahmsauce, Tagliatellen und Gemduse
Rindsfilet mit Sauce Béarnaise, Pommes frites und Gemuse

Iweierlei Filet ... . ..o 65.00
Kalbsfilet mit Morchel Rahmsauce, Tagliatellen und Gemuse
Rindsfilet mit Sauce Béarnaise, Pommes frites und Gemuse

Dreierlei Filet. ... ... ... . 71.00
Schweinsfilet mit Pfeffersauce, Weissweinrisotto und Gemduse

Kalbsfilet mit Morchel Rahmsauce, Tagliatellen und Gemuse

Rindsfilet mit Sauce Béarnaise, Pommes frites und Gemuse



Caramelkoépfli, hausgemacht. ... ... ... ... ... .. . 7.50

Muotathaler Rahmkirschtorte .......... ... . ... ... .. ... ... ... 7.50
Fruchtsalat mit einer Kugel Vanille Glace und Rahm .............................. 9.00
Panna Cotta mit HImbDEersauce ..............o i 9.50
Zitronencreme mit Rahm. ... .. . ... ... 9.50
Gebrannte Creme mit Rahm. ... ... .. ... ... . 8.50
Warme Beeren mit Vanilleglace und Rahm............ ... ... .. ... ... .......... 9.50
TiraAMISU .. 11.00
Geschichtete Mascarponecreme mit Saisonfrichten............................ 11.50
Lauwarmer Schoggi Kuchen mit Vanilleglace und Rahm......................... 12.50
Meringue Parfait mit Saisonfrichten und Rahm ................................. 12.50

Mitgebrachtes Dessert, fiir Teller und Besteck pro Person ...................... 2.50



