
 

 
 

  



 

 

 

 

 

 

Romanoff . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  10.00 / 13.00 

Vanilleglace mit Erdbeeren und Rahm 

 

Holunderblüten Mousse  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  12.50 

im Weckglas mit Erdbeersauce 

 

Weisse Schokoladentarte . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  13.50 

mit Erdbeeren und Rahm 

 

Zweierlei Käse  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  15.00 

Gruyère und Brie, mit Feigensenf und Früchtebrot 

 

für dä Gluscht . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  7.50 

eine Kugel Alpenkräuter Rahmglace mit Erdbeerlikör von Goba 
 
 

zusätzlich allerlei süsses oder süss-salziges aus der Coupe Karte . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .   

 


