—— Jandgasthans ——
BAUERNHOF

Halla

Es freut uns, dass du dich in unseren Menu Vorschlagen nach einem passenden
einheitlichen Menu fur deinen Anlass umsiehst.

Die folgenden Menu Vorschlage gelten far Gruppen ab flnfzehn Personen und kénnen
individuell mit den diversen Vorspeisen, Hauptgangen & Desserts zusammengestellt
werden.

Die MenU Vorschlage sind daftur gedacht, dass die ganze Gruppe dasselbe Men(
auswanhlt.

Schau doch auch die jeweilige Saisonkarte an, gerne darfst du auch die Speisen aus
dieser Karte in dein Menu einbauen.

Falls eine Verlangerung bis 2.00 Uhr gewlnscht wird, berechnen wir ab Mitternacht fur
jede angebrochene Stunde einen Nachtzuschlag von 100.00 CHF.

Du hast Fragen? - wir sind via 041811 58 18 erreichbar
Gerne beraten wir dich auch persoénlich mit Termin in unserem Restaurant.

Uber deinen Beswch freut sich die Famitie Nettling mit Jeam

) S



Bouillon mit GemuUsSestreifen .. ... 6.50

Bouillon mit hausgemachten Fladli............. ... ... 7.00
Bouillon mit Eierstich. ... ... 7.00
RUEDI CremMeSUPP ... o 8.00
Sellerie CremeSUPPe .. ... 7.50
Lauch CremeSUPPe. ... .o 7.50
Spargel CremeSUPPe . . ... e e 9.50
Frahlingszwiebel Cremesuppe. ... ... 9.00
Marroni CremMeSUPPE. . ..o e e 9.00
KUrbis CremeSUPPe ... .o 9.50
WeIiSSe TOMateNSUPPE ... .. 9.50
Gazpacho mit Ziegenfrischk@se ......... ... .. ... .. . 9.00
Bunter Blattsalat. . ... ... o 1.50
Gemischter Salat. ... ... ... 9.50
Bunter Blattsalat an Balsamico Dressing mit sautierten Pilzen.................. 10.50
Sommersalat an Balsamico Dressing. ... 9.50
NUsslisalat mit Ei.. ..o 12.50

Nasslisalat mit Pilzen, Speck und Brotcroutons.................................. 15.50



Melone mit RONSChINKEN. ... 12.00

Buurdhof Lachs mit Honig-Dill Sauce und saisonaler Garnitur................... 16.50
Fischknusperli mit Tartar Sauce und Salzkartoffeln.............................. 18.00
Risotto mit Tomaten und Mozzarella ........... ... ... . i 17.00
Braggli-Forelle gebraten, an Tomatenvinaigrette auf Weissweinrisotto ......... 19.00
Braggli-Forelle gebraten. ... ... ... 37.00

mit Zitronenthymiansauce, Reis und Gemuse

Braggli-Lachsforelle pochiert....... ... ... 39.00
mit Safransauce und Frihlingszwiebelrisotto

Braggli-Saibling gebraten. ... ... 42.00
mit Weissweinsauce auf Ratatouille mit Bratkartoffeln



Poulet Geschnetzeltes an Stroganoff Sauce, mit Nudeln und Gemuse........... 26.00

Pouletcordon-bleu, hausgemacht

mit Schinken und Schwyzer Kase gefullt dazu Pommes frites und Gemdse....... 29.00
Poulet Brust mit Pilzrahmsauce, Rosti Kroketten und Gemuse................... 21.00
Poulet Brust gefullt mit Krauterfrischkase auf Pilzrisotto ....................... 29.00

Poulet Brust im Rohschinkenmantel an Rotweinjus, Safranrisotto und Gemuse 28.00

Schweinsgeschnetzeltes an Pilzrahmsauce, Tagliatellen und Gemuse........... 21.00
Schweinshalsbraten mit Rotweinjus, Kartoffelgratin und Gemuse ............... 23.00
Chamibraten mit Rotweinjus, Bratkartoffeln und Gemuse........................ 24.00
Schweinsschnitzel mit Pilzrahmsauce, Butternudeln und Gemuse ............... 25.50
Panierte Schweinsschnitzel, Pommes frites und Gemuse ....................... 25.50

Schweins Carré am Stuck gegart, mit Pilzrahmsauce, Tagliatellen und Gemuse . 26.00

Schwedenbraten Nierstlck mit Zwetschgen ................ .. ... ... ... .. ....... 27.00
mit Rotweinjus, Kartoffelstock und Gemuse

Schweinssteak mit Krauterbutter Pommes frites und Gemuse .................. 27.00

Schweinscordon-bleu, hausgemacht......... ... .. .. ... ... ... .. ... ... ........ 50.00
mit Schinken und Schwyzer Kase gefullt, Pommes frites und Gemuse

Schweinsfilet im Teig mit Rotweinjus, Kartoffelgratin und Gemdse............. 38.00

Buurahof-Filet Schweinsfilet mit Brat im Speckmantel .......................... 39.00
mit Pilzrahmsauce, Pommes frites und Gemuse

Schweinsfilet am Stlck gegart. ... ... 40.00
mit Morchel Rahmsauce, Tagliatellen und Gemuse



Kalbsgeschnetzeltes «Zurcher Art», Rosti und GemuUse .......................... 36.00

Kalbscordon-bleu, hausgemacht.......... ... ... .. ... ... i 40.00
mit Schinken und Schwyzer Kase gefullt, Pommes frites und Gemuse

Kalbs Carré am Stuck gegart, mit Steinpilzsauce, Tagliatellen und Gemuse. ... .. 439.00
Kalbssteak an Morchel Rahmsauce, Tagliatellen und Gemuse................... 50.00

Kalbsfilet am Stuck gegart, mit Morchel Rahmsauce, Tagliatellen und Gemuse. 60.00

Rindsschmorbraten «gespickt» ........ .. .. .. . . 29.00
mit Rotweinjus, Kartoffelstock und Gemuse

Roastbeef mit Sauce Béarnaise, Pommes frites und Gemuse .................... 39.00
Entrecdote mit hausgemachter Krauterbutter, Résti Kroketten und Gemuse ..... 39.50
Rinds-Filet Gulasch Stroganoff mit Tagliatellen.................................. 56.00
Rinds-Filet am Stlck gegart. ... ... .. 62.00

mit ROsti Kroketten und Gemuse

Zweierlel Filet ... H3.00
Schweinsfilet mit Pilzrahmsauce, Tagliatellen und Gemuse
Rindsfilet mit Sauce Béarnaise, Pommes frites und Gemiuse

Dreierlei Filet. ... .. . 65.00
Schweinsfilet mit Pfeffersauce, Weissweinrisotto und Gemuse

Kalbsfilet mit Morchel Rahmsauce, Tagliatellen und Gemuse

Rindfilet mit Sauce Béarnaise, Pommes frites und Gemduse

Lamm Racken mit Krauterjus, Kartoffelgratin und GemuUse ...................... 42.00



Gemuseteller mit ROSti Kroketten . ... 23.00

Safran Risotto mit Cherry Tomaten und Mozzarella.............................. 25.00
Rotes GemuUsecurry mit Jasminreis ..o 25.00
Rosti Pastetli mit Pilzragout. ... ... o 25.00
Hausgemachtes Caramelkopfli ........ ... ... ... ... .. ... ... ............... 6.50
Gebrannte Creme mit Rahm. ... .. .. . 6.50
Muotathaler Rahmkirschtorte ....... ... 6.50
Fruchtsalat mit einer Kugel Vanille Glace und Rahm .............................. 7.50
Panna Cotta mit HImbeersauce ... 7.50
Bayerische Creme mit Erdbeersauce .......... ... ... ... .. ... 7.50
Warme Beeren mit zwei Kugeln Vanilleglace und Rahm........................... 7.50
Zitronencreme mit Ram. ... . 7.50
Tiramisu mit Rahm ... 9.00
Geschichtete Mascarponecreme mit saisonalen Frichten ....................... 9.50
Lauwarmer Schoggi Kuchen mit Vanilleglace und Rahm......................... 10.50
Saisonale Frichte Joghurt-Schnitte mit Streusel und Rahm .................... 10.50
Toblerone Mousse hell und dunkel mit Rahm ... .. 11.00

Mitgebrachtes Dessert. ... ... ... 4.00



